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TONY GARCIA

Espacio Gastrondmico

Conquistannod

— TODOS TUS —

Sentidos

MENU

Aperitivo Bodega

Hummus de pimiento Palermo y tostas i
Vino Blanco de la Casa

Entrantes Vino Tinto de la Casa

Jamén ibérico, embutidos y queso curado Cava Brut

TolrErs e @ Ser T e Agua mineral, refrescos y cerveza

Croquetas caseras de jamoén

Platos principales

Lomo de cherna gratinada

con muselina de pesto y tomate concasse

Solomillo de cerdo al Wok con crema de mojo picén

Postre

Surtido de postres caseros T.G.
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MENU?>

CENTRO MESA

Aperitivo Bodega

Hummus de pimiento Palermo y tostas )
Vino Blanco de la Casa

Entrantes Vino Tinto de la Casa

Jamon ibérico, embutidos y queso curado Cava Brut

Tomate Raf con arenque ahumado Agua mineral, refrescos y cerveza

Croquetas caseras de jamoén

Platos principales
Lubina con verduras y vinagreta de tomate, albahaca y almendras

Carrillera estofada con patatas en texturas

Postre
Tarta de queso casera con frambuesa y polvo de cacao

POR PERSONA
IVAINCLUIDO
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MENUZ

CENTRO MESA

. Bodega
Aperitivo
Hummus de pimiento Palermo y tostas Vino Blanco de la Casa
Vino Tinto de la Casa
Entrantes

Cava Brut

Jamon ibérico, embutidos y queso curado :
Agua mineral, refrescos y cerveza

Cogollos de Pulpi con vinagreta tibia de pasas

Croquetas caseras de jamon

Platos principales

Corvina a la brasa con la huerta de Almeria

Solomillo 5J con parmentier de patatas al AOVE

Postre

Tarta de la Abuela

EUROS

POR PERSONA
IVAINCLUDO
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MENU

Aperitivo

Hummus de pimiento Palermo y tostas

Entrantes

Jamon ibérico, embutidos y queso curado
Tomate de temporada con anchoas y ventresca
Tartar de salmén noruego con aguacate

Pulpo a la brasa con parmentier de pimentén

Platos principales
Merluza en tempura con mahonesa de pesto
Morcillo de ternera con boniato y cardamomo

Postre

Hojaldre de nata, fresas y chocolate

avenidahotel **

MENU

Aperitivo

Hummus de pimiento Palermo y tostas

Entrantes

Jamoén ibérico, queso curado y membrillo
Tomate de temporada con cogollos y salazones
Tiradito de presa 5J con parmesano y pifiones
Calamar en aceite de AOVE

Platos principales

Brick de Gallo Pedro con ajoblanco y mermelada de tomate

Presa ibérica a la brasa con crema de pimentdn

Postre

Mousse de chocolate con Creme Brulée y coulis de frambuesa
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Avda. del Mediterrdneo, 281 |

Bodega

Vino Blanco de la Casa

Vino Tinto de la Casa

Cava Brut

Agua mineral, refrescos y cerveza

EURGOS

POR PERSONA
IVAINCLUIDO

04009 ALMERIA |

TIf. 950 108180 |

eventos@avenidahotelalmeria.com

Bodega

Vino Blanco D.O. Rueda K-Naia

Vino Tinto D.O. Ribera del Duero La Planta de Arzuaga
Cava Brut

Agua mineral, refrescos y cerveza

“‘ @ -
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EUROS

POR PERSONA
IVAINCLUDO
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MENU

Aperitivo

. Bodega
Hummus de pimiento Palermo y tostas &

Vino Blanco D.O. Rueda K-Naia

Entrantes Vino Tinto D.O. Ribera del Duero La Planta de Arzuaga
Jamon ibérico, queso curado y membrillo Cava Brut
Carpaccio de atun rojo de Barbate con mostaza y miel Agua mineral, refrescos y cerveza

Brick de Gallo Pedro con ajoblanco y polvo de aceituna
Timbal de foie caramelizado con fresas y ardndanos

Platos principales
Bacalao gratinado con muselina y fritada de tomate

Lingote de cochinillo deshuesado con compota de manzana

y tartar de esparragos trigueros

Postre

EURGOS

POR PERSONA
IVAINCLUIDO

Milhojas de chocolate blanco y limén con merenguitos
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MENU

Servicios Incluidos

° Consultenos otras configuraciones de menus adaptadas a sus preferencias y/o necesidades.
° Elaboracidon de menus especiales para alérgicos, intolerancias o dietas especiales

° Minutas y protocolo personalizados

° Centro de mesa segun estandar del hotel

Servicios Adicionales

° Copas de sobremesa Estandar: 7.00€ combinado | 75.00€ botella

° Copas de sobremesa Premium: Consultar

° Copas de sobremesa sin alcohol: 4.00€

° 2 horas de Barra Libre: 20.00€ por comensal confirmado

° Consulte tarifas especiales de alojamiento para asistentes al evento.
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MENU

Condiciones Generales

° Para la confirmacién de la reserva y bloqueo de espacio es necesario abonar un depdsito del 30%
del total estimado.

° 4 dias antes del evento se comunicard al hotel el nimero definitivo de comensales y se facturardn los
comensales confirmados en ese momento.

° Los salones deberdn ser liberados antes de las 19.00h en horario de almuerzo y antes de las 02:00 hrs.
en horario de cena
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Todos los menus han sido elaborados por

TONY GARCIA

Espacio Gastrondmico
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